
Vorweg oder dazu

FlüssigStoff

Salat

Großes gemischtes BlattWerk, gebratenes FederVieh, OfenBaguette 15,50 €

Großes gemischtes BlattWerk, mit Feta-Käse, OfenBaguette  14,30 € 

KnoblauchCremeSuppe mit OfenBaguette G,A (Weizen)     6,30 €
    

 

Überbackenes WürzFleisch mit OfenBaguette G,A (Weizen) 6,90 €
kleines mariniertes BlattWerk mit OfenBaguette 5,50 €
und WaldBeerDressing G,A (Weizen)

kleines mariniertes BlattWerk mit OfenBaguette, Feta-Käse 6,90 €
und WaldBeerDressing G,A (Weizen)

Gebackener Camembert mit PreiseBeeren und Salat 8,90 €
KnoblauchBrot  KnoblauchBrot  G,A (Weizen)   6,50 €

    

mit Waldbeerdressing

mit Waldbeerdressing



Lorem IpsumSchweinerei vom
Borstenvieh

Weidevieh
Bestes vom

                 

                   „Kaiser-Wilhelm-Goulasch „
           ( Fleischbrocken in dunkler Stachelbeersoße )
In Wurzelwerk aus der Region wird schieres Rindfleisch in großenStücken 
(Brocken) mehrfach angeschmort und mit Wein gelöscht.Sodann werden 
verschiedene Gewürze, wie sie zu Zeiten Kaiser Wilhelms in den Küchen 
VVerwendung fanden hinzugegeben und das Ganze wird im Ofenrohr geschmort.
Als dann wird das Wurzelwerk entnommen und unter Zugabe von Stachelbeeren
wird nun das Ganze noch einmal kurz geschmort. Am Ende, so es denn dem 
Koch gelang, haben wir ein feines, mürbes Goulasch, zu dem wir Kroketten 
und Apfelrotkohl reichen. Nach all dem Aufwand berechnen wir Ihnen
 für diese einzigartige Gaumenfreude
 Wir wünschen einen guten Appetit
                                                                                      

    

19,90 €

KnusperSchnitzel, KräuterPanade A(Weizen)C,     17,90 €
mit SahneChampignons G, PommFritz  

Mutzbraten aus dem HolzOfen:    17,90 €             
SchmorZwiebeln, KartoffelEcken und SourCreme C,G,J

SauerFleisch(Sülze im Glas) serviert mit Remoulade C  17,90 €
BratKartoffeln und BlattWerk

Beilagenänderung auf Bratkartoffeln  1,00 €



HähnchenBrust überbacken mit Tomate/Mozzarella an Kroketten 18.30 €
und SalatBeilage

Vegetrarisches 

Übrigens:
Wenn du die Portion mal nicht alleine schaffst, non c'è problema.

Wir packen dir den Rest gerne ein. Und falls du dich mal für einen gemütlichen 
Abend zu Hause entscheidest: Alle Gerichte gibt’s auch zu Mitnehmen.

Nachhaltige Ausser Haus Verpackungen für Ihre “Speisereste” daheim
+1,00 €

Spagetti: “aglio-e-olio-con-peperoncino” gehobelter Parmesan  11,90 €
(leichte Grundschärfe)
KartoffelEcken mit SourCreme C,G,J  und SalatBeilage     14,50 €

Brust vom
 FederVieh

Spagetti: aglio-e-olio, (G,A=Weizen)FerderViehStreifen,   16,10 €
gehobelter Parmesan (leichte Grundschärfe) 



Fluß und Meer

geräucherte RegenBogenForelle:      18,90 €
an gebutterten Kartoffeln, SaltBeilage

Lachsfilet gebraten auf Tomaten-Linguine (Nudeln)  21,50 €

Für laufende Meter

DuckTales: Nuggets und Pommfritz A(Weizen),C     7,60 €
Ferkelei mit Pomm Fritz  7,20 €
KartoffelPuffer mit ApfelMus, Zucker und Zimt   6,60 €


